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EGE ÜNİVERSİTESİ / MÜHENDİSLİK FAKÜLTESİ / GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ 

 

LİSANSÜSTÜ SEMİNER & TEZ SUNUMLARI - ONLINE  

 

25 Ocak 2021 Pazartesi   
 

 

SAAT 

 

KONU ADI 

 

DANIŞMAN ÖĞRETİM ÜYESİ 

 

ÖĞRENCİ ADI 

 

9:00-9:30 

 

Et Ürünlerinde Tuz azaltılması Üzerine Yapılan Çalışmalarda 

Kullanılan Katkılar ve Etkileri 

 

 

Doç. Dr. Gülen YILDIZ TURP 

 

Ayşegül ATALI 

 

9:30-10:00 

 

Bitki Mezozomlarının Bileşimi, Ekstraksiyonu ve Gıda 

Uygulamalarında Kullanımı 

 

 

Prof. Dr. Sibel KARAKAYA 

 

 

Aslı KANCABAŞ 

KILINÇ 

 

10:00-10:30 

 

Gıdalarda  Ekstrüzyon Uygulamaları konusunda son 

gelişmeler 

 

Prof. Dr. Şebnem TAVMAN Burcu Havva TIĞA 

 

10:30-11:00 

 

Sürdürülebilir Kalkınma Kapsamında Gıda Ambalajlarında 

Trendler 

 

Doç. Dr. Özlem ESMER 

 

Can TÜRKSEVER 

 

11:00-11:30 

 

Et Ürünlerinde Nitrat / Nitrit Kullanımının Azaltılmasına 

Yönelik Geliştirilmekte Olan Güncel Yöntemler 

 

 

Doç. Dr. Gülen YILDIZ TURP 

 

Tuğçe AVCI 

 

12:00-13:00 ARA 
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13:00-13:30 

 

Paraprobiyotikler ve Postbiyotikler: Sağlık Üzerine Etkileri ve 

Kullanım Alanları 

 

Prof. Dr. İlkin ŞENGÜN 

 

Melike KASAP 

 

13:30-14:00 

 

Probiyotiklerin Mevye ve Sebze Bazlı İçeceklerde Kullanımı 

 

 

Prof. Dr. İlkin ŞENGÜN 

 

Yunus YAHŞİ 

 

14:00-14:30 

 

Bitki/Tahıl Bazlı Sütler ve Sağlık Etkileri 

 

Prof. Dr. Sibel KARAKAYA 

 

Merve Eda EKER 

 

14:30-15:00 

 

Gıda ve Beslenme Bilimlerinde Biyomimetik Yaklaşımlar 

 

Prof. Dr. Sibel KARAKAYA 

 

Mine Köstekli BÜYÜKCAN 

 

15:00-15:30 

 

Chia (Salvia hispanica L.) tohumunun et ve et ürünlerinde 

kullanımının ürün kalitesi üzerine etkileri 

 

 

Prof. Dr. Fatma Meltem 

SERDAROĞLU 

 

Özlem YÜNCÜ 

 

15:30-16:00 

 

Ilımlı Elektriksel Alan Destekli Ekstraksiyon İşleminde Hücre 

Bozulma İndeksi Değişiminin Tespiti 

 

 

Prof. Dr. Filiz İÇİER 

 

Ömer Faruk ÇOKGEZME 

 

16:00-16:30 

 

Süt Ürünü Benzeri Vegan Ürünler 

 

Prof. Dr. Nurcan KOCA 

 

Ebru SOLMAZ 

 

16:30-17:00 

 

Vakum Mikrodalga kurutucu ile kurutulan Sultaniye çeşidi 

üzümlerin depolama boyunca kalite değişimlerinin 

belirlenmesi ( tez sunumu) 

 

 

Prof. Dr. Taner BAYSAL 

 

Asuman ADALI 
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LİSANSÜSTÜ SEMİNER & TEZ SUNUMLARI - ONLINE 

 

26 Ocak 2021 Salı 
 

 

 

SAAT 

 

KONU ADI 

 

DANIŞMAN ÖĞRETİM ÜYESİ 

 

ÖĞRENCİ ADI 

 

9:00-9:30 

 

Gıda Kurutma Teknolojisinde Yeni Bir Yaklaşım: 

Vakum Mikrodalga Teknolojisi 

 

 

Prof. Dr. Taner BAYSAL 

 

Asuman ADALI 

 

9:30-10:00 

 

Mersin (Myrtus communis L.)  Meyve ve Yapraklarından Elde 

Edilen Esansiyel Yağ ve Ekstraktların  Antimikrobiyal 

Özellikleri 

 

 

Doç. Dr. Gülten GÜNDÜZ 

 

Özge AKGÜL 

 

10:00-10:30 

 

Gıdaların Besleyicilik Özelliklerinin Değerlendirilmesi: Kalite 

İndeksleri 

 

Prof. Dr. Sedef Nehir EL Özge ÖZER 

 

10:30-11:00 

 

Yağ Rafinasyon İşleminin Biyoaktif Bileşikler Üzerine Etkileri 

Olumsuz Etkilerinin Azaltılması 

 

Prof. Dr. Sedef Nehir EL Gülşah PEKDEMİR 

 

11:00-11:30 

 

Böceklerin İnsan Beslenmesindeki Yeri 
 

Prof. Dr. Sedef Nehir EL 
Burak ERDOĞAN 

 

12:00-13:00 ARA 
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13:00-13:30 

 

Bitkisel Yağ Üretiminde Mineral Yağ Bulaşanları (MOSH ve 

MOAH) 

 

 

Dr. Öğr. Üyesi Fahri YEMİŞÇİOĞLU 

 

Damla NİÇİN 

 

13:30-14:00 

 

Natürel Zeytinyağlarında Uçucu Bileşen Profili ve Fenolik 

Madde Kompozisyonunu Etkileyen Faktörler 

 

 

Dr. Öğr. Üyesi Fahri YEMİŞÇİOĞLU 

 

Çisil TÜRKAY 

 

14:00-14:30 

 

Gıda Çözündürme Uygulamalarında Yenilikçi Teknolojiler 

 

Prof. Dr. Figen ERTEKİN 

 

Özgün KÖPRÜALAN 

 

14:30-15:00 

 

Yenilikçi Ekstraksiyon Yöntemleri ve Uygulamaları 

 

Prof. Dr. Figen ERTEKİN 

 

Rabia AKÇAY 

 

15:00-15:30 

 

Sürekli İndüksiyon Isıtma İşleminin Kuramsal İncelenmesi 

 

 

Prof. Dr. Filiz İÇİER 

 

Orhan KAYA 

 

15:30-16:00 

 

Gıda Kurutma İşlemlerinde Işınım Desteğinin Etkisi 

 

Prof. Dr. Filiz İÇİER 

 

Damla BAYANA 

 

16:00-16:30 

 

In-Vitro Etin Besleyici Değeri ve Üretimi 

 

Prof. Dr. Semih ÖTLEŞ 

 

Büşra ÇAKALOĞLU 

 

16:30-16:45 

 

Krusifer Grubu Bir Sebzeden (Lahananın Tohum, Gövde ve 

Filizlerinden (Cibez)) Sülforafanın Yenilikçi Yöntemler 

Kullanılarak Ekstraksiyonu ve Optimizasyonu  (Tez Sunumu) 

 

 

Prof. Dr. Figen ERTEKİN 

 

Rabia AKÇAY 

 

16:45-17:15 

 

Baharatların Süt Ürünlerinde Kullanımı 

 

Prof. Dr. Nurcan Koca 

 

Aslı Oran DEMİROLUK 
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17:15-17:30 

 

Farklı Formlarda Chia (Salvia Hispanica L.) Tohumunun Dana 

Eti Köftelerinde Kullanımının Araştırılması ( Tez Sunumu) 

 

 

Prof. Dr. Fatma Meltem 

SERDAROĞLU 

 

Özlem YÜNCÜ 

 

17:30-17:45 

 

Su Destekli UV-C, Sitrik Asit ve Sıcak Su Uygulamalarının 

Salmonella Typhimurium Üzerine İnhibisyon Etkisinin 

Araştırılması ( tez sunumu) 

 

 

Doç. Dr. Gülten GÜNDÜZ 

 

Özge GÜLERYÜZ 

 


