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	1
8.30-9.15
	*Gıda Biliminde Omikler (S.O.)

*Su Ürünleri Teknolojisi (G6)
	*Gıda Analiz Laboratuvarlarında Kalite Sağlama İlkeleri
(S.O.)

*Et ve Süt Endüstrisi Yan Ürünlerinin Değerlendirilmesi (YL1)

*Gıda İşlemede Analiz ve Modelleme
(G1)
	*Yumurta ve Yumurta İşleme Teknolojisi (S.O.)

*Zeytinyağı Kimyası ve Teknolojisi (YL1)
	*Gıda Emülsiyonları (YL1)

	

	2
9.30-10.15
	*Gıda Biliminde Omikler 
(S.O.)

*Su Ürünleri Teknolojisi (G6)

*Meyve Sebze İşlemede Isıl Olmayan Teknolojiler ve Uygulamaları (T.O.)

Kalite Yönetim  Sistemleri (YL1)
	*Gıda Analiz Laboratuvarlarında Kalite Sağlama İlkeleri
(S.O.)

*Et ve Süt Endüstrisi Yan Ürünlerinin Değerlendirilmesi (YL1)


	*Yumurta ve Yumurta İşleme Teknolojisi (S.O.)

*Zeytinyağı Kimyası ve Teknolojisi (Y.L.1)
*Kromatografik Gıda Analizleri (G6)

	*Gıda Emülsiyonları (YL1)

* Et Ürünleri Formülasyonlarında Yenilikçi Yaklaşımlar (S.O.)

*Güncel Gıda İşleme Teknolojilerinde Mühendislik Yaklaşımları (G6)

* Yüksek Alkollü İçkiler Teknolojisi (T.O.)
	
*Kurutma Teknikleri (YL1)

*Gıda Mühendisliğinde Elektriksel Isıtma Yöntemleri (S.O.)

	3
10.30-11.15
	
*Su Ürünleri Teknolojisi

*Meyve Sebze İşlemede Isıl Olmayan Teknolojiler ve Uygulamaları (T.O.)

Kalite Yönetim  Sistemleri (YL1)

	*Et ve Süt Endüstrisi Yan Ürünlerinin Değerlendirilmesi (Uygulama)

* Duyusal Test Yöntemleri
(S. O.)

*Gıda Bileşenlerinin Interaksiyon Mekanizmaları (YL1)
	Yumurta ve Yumurta İşleme Teknolojisi (S.O.)
*Peynir Kusurları ve Önleme Yolları (YL1)
*Besleyici ve Sağlıklı Gıda Tasarımı (T.O.)
*Kromatografik Gıda Analizleri (G6)
* Gıda Sanayi Atıklarının Biyoteknolojik Değerlendirme Yöntemleri (G5)
	*Et Ürünleri Formülasyonlarında Yenilikçi Yaklaşımlar (S.O.)

*Güncel Gıda İşleme Teknolojilerinde Mühendislik Yaklaşımları (G6)

* Yüksek Alkollü İçkiler Teknolojisi (T.O.)
	
*Kurutma Teknikleri (YL1)

*Gıda Mühendiliğinde Elektriksel Isıtma Yöntemleri (S.O.)

* Hayvansal Kaynaklı Biyoaktif Peptidler (G6)


	4
11.30-12.15
	*Meyve Sebze İşlemede Isıl Olmayan Teknolojiler ve Uygulamaları (T.O.)


*Kalite Yönetim  Sistemleri (YL1)

	*Et ve Süt Endüstrisi Yan Ürünlerinin Değerlendirilmesi (Uygulama)

*Duyusal Test Yöntemleri (S.O.)

*Gıda Bileşenlerinin Interaksiyon Mekanizmaları (YL1)

	*Peynir Kusurları ve Önleme Yolları (YL1)
* Besleyici ve Sağlıklı Gıda Tasarımı (T.O.)
*Kromatografik Gıda Analizleri (G6)
* Gıda Sanayi Atıklarının Biyoteknolojik Değerlendirme Yöntemleri (G5)
	
*Et Ürünleri Formülasyonlarında Yenilikçi Yaklaşımlar (S.O.)

*Güncel Gıda İşleme Teknolojilerinde Mühendislik Yaklaşımları (G6)

* Yüksek Alkollü İçkiler Teknolojisi (T.O.)
	*Kurutma Teknikleri (YL1)

*Gıda Mühendiliğinde Elektriksel Isıtma Yöntemleri (S.O.)


*Hayvansal Kaynaklı Biyoaktif Peptidler (G6)


	5
13.15-14.00
	

* Gıda Sanayinde Teknik Problem Çözme (S.O.)


	*Et ve Süt Endüstrisi Yan Ürünlerinin Değerlendirilmesi (Uygulama)

*Duyusal Test Yöntemleri
(Uygulama)

*Gıda Mühendisliği Araştırmalarında İstatistiksel Uygulamalar (B.O.)

*Gıda Biyoteknolojisinde İmmobilize Hücre ve Enzim Uygulamaları (S.O.)

*Protein Structure, Bioinformatic and Experimental Methods (Y.L1)

*Gıda İşlemede Analiz ve Modelleme
(G6)
	*Gıdaların Isısal Özellikleri (YL1)


* İleri Gıda Mikrobiyolojisi (S.O.)


	

* Gıda Ambalajlama Teknolojilerinde Yeni Eğilimler (YL1)

* Turşu ve Sirke Teknolojisi (S.O.)

*Meyve ve Sebzelerde Isıl İşlem Teknolojileri (G4)

	

*Fruit and vegetable based bevarages and production Technologies  (YL1)

*Fermente Gıdaların Mikrobiyolojisi (S.O.)


	6
14.15-15.00
	
*Gıda Sanayinde Teknik Problem Çözme (S.O.)


	*Duyusal Test Yöntemleri (Uygulama)


*Gıda Mühendisliği Araştırmalarında İstatistiksel Uygulamalar (B.O.)

*Gıda Biyoteknolojisinde İmmobilize Hücre ve Enzim Uygulamaları (S.O.)

* Protein Structure, Bioinformatic and Experimental Methods (Y.L.1)

*Gıda İşlemede Analiz ve Modelleme
(G6)
	*Gıdaların Isısal Özellikleri (YL1)



* İleri Gıda Mikrobiyolojisi (S.O.)


	
* Gıda Ambalajlama Teknolojilerinde Yeni Eğilimler (YL1)

* Turşu ve Sirke Teknolojisi (S.O.)


*Meyve ve Sebzelerde Isıl İşlem Teknolojileri (G4)

	* Fruit and vegetable based bevarages and production technologies (YL1)


*Fermente Gıdaların Mikrobiyolojisi (S.O.)
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15.15-16.00
	*Gıda Sanayinde Teknik Problem Çözme (S.O.)



	
*Gıda Mühendisliği Araştırmalarında İstatistiksel Uygulamalar (B.O.) 
	*Gıdaların Isısal Özellikleri (YL1)


	* Turşu ve Sirke Teknolojisi (S.O.)



*Meyve ve Sebzelerde Isıl İşlem Teknolojileri (G3)


	* Fruit and vegetable based bevarages and production Technologies (YL1)

*Fermente Gıdaların Mikrobiyolojisi (S.O.)

	8
16.15-17.00
	
	
	
	
	


YL1: Yüksek Lisans Dersliği 1; SO: Seminer Odası; TO: Toplantı Odası; BO: Bilgisayar Odası; G1-G6: Lisans Derslikler
Lisansüstü Eğitim Koordinatörü Prof.Dr.Gülen Yıldız Turp



	Kod
	Dersin Adı
	Teo.
	Uy.
	Lab
	Kredi
	Dersi Veren Öğretim Üyesi

	9103035662010
	Besleyici ve Sağlıklı Gıda Tasarımı
	2
	0
	0
	2
	PROF.DR. SEDEF NEHİR EL 
PROF.DR. SİBEL KARAKAYA

	FENETKMUH2021
	Bilimsel Araştırma Teknikleri ile Araştırma ve Yayın Etiği
	2
	0
	0
	2
	

	9103035121998
	Duyusal Test Yöntemleri
	2
	2
	0
	3
	PROF.DR. YEŞİM ELMACI

	9103035822015
	Et Ürünleri Formülasyonlarında Yenilikçi Yaklaşımlar
	3
	0
	0
	3
	PROF. DR. GÜLEN YILDIZ TURP

	9103035442025
	Et ve Süt Endüstrisi Yan Ürünlerinin Değerlendirilmesi
	2
	3
	0
	3,5
	DOÇ.DR. BURCU ÖZTÜRK KERİMOĞLU
DOÇ.DR. MÜGE URGU ÖZTÜRK

	9103035802015
	Fermente Gıdaların Mikrobiyolojisi
	3
	0
	0
	3
	PROF. DR. İLKİN ŞENGÜN

	9103035182024
	Fruit and Vegetable Based Beverages and Production Technologies
	3
	0
	0
	3
	DOÇ. DR. AHSEN RAYMAN ERGÜN

	9103035682010
	Gıda Ambalajlama Teknolojilerinde Yeni Eğilimler
	2
	0
	0
	2
	DOÇ. DR. ÖZLEM ESMER

	9103035382002
	Gıda Analiz Laboratuvarlarında Kalite Sağlama İlkeleri
	2
	0
	0
	2
	PROF.DR. YEŞİM ELMACI

	9103035341998
	Gıda Bileşenlerinin Interaksiyon Mekanizmaları
	2
	0
	0
	2
	DOÇ.DR.EMİNE NAKİLCİOĞLU

	9103035882022
	Gıda Biliminde Omikler
	2
	0
	0
	2
	PROF.DR. SEDEF NEHİR EL

	9103035762011
	Gıda Biyoteknolojisinde İmmobilize Hücre ve Enzim Uygulamaları
	2
	0
	0
	2
	PROF.DR. MEHMET YEKTA GÖKSUNGUR
PROF.DR. HATİCE KALKAN YILDIRIM

	9103036042014
	Gıda Emülsiyonları
	2
	0
	0
	2
	PROF.DR. FATMA MELTEM SERDAROĞLU

	9103035562005
	Gıda İşlemede Analiz ve Modelleme
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. FİGEN ERTEKİN, 
PROF.DR. SAFİYE NUR DİRİM

	9103035882025
	Gıda Mühendisliği Araştırmalarında İstatistiksel Uygulamalar
	3
	0
	0
	3
	DOÇ.DR.ONUR ÖZDİKİCİERLER

	9103035582006
	Gıda Mühendisliğinde Elektriksel Isıtma Yöntemleri
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. TANER BAYSAL
PROF.DR. FİLİZ İÇİER

	9103035862016
	Gıda Sanayi Atıklarının Biyoteknolojik Değerlendirme Yöntemleri
	2
	0
	0
	2
	PROF.DR. MEHMET YEKTA GÖKSUNGUR

	9103035622018
	Gıda Sanayinde Teknik Problem Çözme
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. NURCAN KOCA

	9103036221998
	Gıdaların Isısal Özellikleri
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. ŞEBNEM TAVMAN
PROF.DR. SEHER KUMCUOĞLU

	9103035782015
	Güncel Gıda İşleme Teknolojilerinde Mühendislik Yaklaşımları
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. FİLİZ İÇİER

	9103035942025
	Hayvansal Kaynaklı Biyoaktif Peptitler
	2
	0
	0
	2
	DOÇ.DR. BURCU ÖZTÜRK KERİMOĞLU

	9103035842016
	İleri Gıda Mikrobiyolojisi
	2
	0
	0
	2
	PROF. DR. GÜLTEN TİRYAKİ GÜNDÜZ

	9103035042023
	Kalite Yönetim Sistemleri
	3
	0
	0
	3
	DOÇ. DR. CEYDA DADALI

	9103036101998
	Kromatografik Gıda Analizleri
	3
	0
	0
	3
	PROF. DR. ÖZGÜL ÖZDESTAN OCAK

	9103035302017
	Kurutma Teknikleri
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. ŞEBNEM TAVMAN

	9103035062014
	Meyve Sebze İşlemede Isıl Olmayan Teknolojiler ve Uygulamaları
	3
	0
	0
	3
	PROF. DR. TANER BAYSAL

	9103035702010
	Meyve ve Sebzelerde Isıl İşlem Teknolojileri
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. SEDA ERSUS

	9103035421998
	Peynir Kusurları ve Önleme Yolları
	2
	0
	0
	2
	PROF. DR. NURCAN KOCA

	9103035902022
	Protein Structure, Bioinformatic and Experimental Methods
	2
	0
	0
	2
	DOÇ. DR. BURCU KAPLAN TÜRKÖZ

	9103036162017
	Su Ürünleri Teknolojisi
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. FATMA MELTEM SERDAROĞLU

	9103035602006
	Turşu ve Sirke Teknolojisi
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. HATİCE KALKAN YILDIRIM

	9103035082017
	Yumurta ve Yumurta İşleme Teknolojisi
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. FATMA MELTEM SERDAROĞLU

	9103035742011
	Yüksek Alkollü İçkiler Teknolojisi
	3
	0
	0
	3
	PROF.DR. HATİCE KALKAN YILDIRIM

	9103035522005
	 Zeytinyağı Kimyası ve Teknolojisi
	2
	0
	0
	2
	DOÇ.DR. ONUR ÖZDİKİCİERLER



